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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

ROZBOR POTRAVIN

Uloha a) Diikaz redukujicich sacharidi

Cile a princip: Zjistit obsah redukujicich monosacharidi a disacharida
V riznych potravinach.

Chemikalie: VVzorky — med, rozinky, citronova §t'ava, jablko, cibule, datle,
mléko, banan, srovnavaci vzorek — roztok glukézy a sacharézy, Fehling | a
Fehlingliv roztok 11

Pomiicky: Kahan nebo varna konvice, sada zkumavek, kddinka, tieci miska,
struhadlo, ntz, sitko

Postup:

1. Asi 2cm® roztoku medu, citronové §tavy, mléka, roztoku glukézy a
sachardzy vlijte do zkumavek.

2. Jablko, cibuli nastrouhejte, rozinky, datle a banan rozdrt’te, pomoci
malého mnozstvi horké vody pripravte vyluh, sced’te a vlijte 2 cm® vyluhu
do zkumavek.

3. Do kazdé zkumavky piidejte 1 cm® Fehlingu | a 1 cm® Fehlingu I,
zkumavky temperujte v kadince s horkou vodou.

4. Sledujte, které obsahy zkumavek méni barvu, a zmény zapiste.

Uloha b) Diikaz $krobu

Cile a princip: Zjistit obsah skrobu v riznych potravinach.

Chemikalie: \Vzorky — pudinkovy prasek, Solamyl, mouka, brambory, babovka,
pomazankové maslo, ryze, taveny syr, mékky saldm, kecup, srovnavaci vzorky —

cukr, mléko, Rama, siil, Lugoliv roztok

Pomiicky: Sada Petriho misek, kadinka, tfeci miska, struhadlo, niiz



Postup:
1. Jednotlivé vzorky nadévkujte do Petriho misek.
2. Vzorky pokapejte né¢kolika kapkami Lugolova roztoku a sledujte zmény
zabarveni
3. Poznatky zapiste.

Uloha ¢) Diikaz bilkovin

Cile a princip: Zjistit obsah bilkovin v riiznych potravinach.

Chemikalie: \/zorky — bilek, mléko, fazole, tvarohovy syr, pomazankové maslo,
sojové maso, pSenicna mouka, kousek chleba, srovnavaci vzorek — roztok cukru,
10% NaOH, 5% roztok modré skalice

Pomiicky: Sada Petriho misek, kadinka, tfeci miska, struhadlo, niz

Postup:
1. Vzorky nadavkujte do Petriho misek. Pevné vzorky nakrajejte nebo
nadrt'te a také nadavkujte do Petriho misek.
2. Pridejte roztok siranu méd’natého a hydroxidu sodného, a zamichejte.
3. Sledujte, kterd smés se zabarvila do fialova, a poznatky zapiste.

Uloha d) Diikaz vitaminu C v ovoci a zeleniné

Cile a princip: Zjistit obsah vitaminu C v riznych druzich ovoce a zeleniny.

Chemikalie: \/zorky — citron, jablko, cibule, mrkev, brambor, srovnavaci vzorek
— celaskon, 5% Fe,(SO4)s, KSCN, hexakyanozelezitan draselny

Pomiicky: Sada zkumavek, kadinka, tfeci miska, struhadlo, niiz

Postup:
1. Vzorky zpracujte jako v ptedchozich ulohach.
2. Do zkumavek nalijte 2cm? siranu Zelezitého a ptidejte KSCN, roztok se
zabarvi do temné Cervene.
3. Do zkumavek ptidavejte jednotlivé vzorky a sledujte, zda dochazi
k odbarveni smési a poznatky zapiste.
Pokus zopakujte s hexakyanozelezitanem draselnym.
Sledujte vznik tmavé modrého zbarveni (Berlinskd modf) a zapiste, u
kterych vzorki vzniklo.
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6. Porovnejte oba pokusy.

Ukoly: Vysledky zpracujte ve formé piehledné tabulky.
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